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Zalacznik:

PROCEDURA WYDAWANIA POSILKOW obowiazujaca w Szkole Podstawowej im. Swietego
Franciszka z Asyzu w Egiertowie w zwiazku z zapobieganiem, przeciwdzialaniem i
zwalczaniem COVID-19

Podstawa prawna:

— rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 20 marca 2020 r. w sprawie szczegdlnych
rozwigzan w okresie czasowego ograniczenia funkcjonowania jednostek systemu o$wiaty w
zwigzku z zapobieganiem, przeciwdzialaniem i zwalczaniem COVID-19 (Dz.U. z 2020 poz. 493
ze zm.),

— wytyczne dla przedszkoli opracowane przez Ministerstwo Edukacji Narodowej wspdlnie z
Glownym Inspektorem Sanitarnym i Ministrem Zdrowia.

Cel procedury: zapewnienie bezpieczenstwa podczas wydawania positkow z kuchni w szkolnej
stotéwce

Zakres obowigzywania procedur: dotyczg zasad postepowania pracownikéw kuchni i personelu
obstugi szkoty podczas wydawania positkow

Uczestnicy postepowania: zakres odpowiedzialno$ci: pracownicy kuchni, pracownicy obstugi
szkoty, wychowawcy oddziatéw przedszkolnych oraz wychowawcy klas 1 i 2.

Wydawanie positkéw jest z zachowaniem zasady ograniczenia liczby uczniéw przebywajacych
jednoczes$nie na stoléwce oraz zasad ograniczenia mozliwos$ci ewentualnego rozprzestrzeniania sie

wirusa. W tym celu:

1. stosuje sie zmianowe wydawanie positkow,

2. w miare mozliwoSci na stotdwce powinni spozywac positki uczniowie tej samej

grupy,
3. w przypadku braku mozliwosci organizacyjnych stosowania zasad z ust. 1 i2

dopuszcza sie spozywanie positkéw przez dzieci w salach lekcyjnych.

Pracownicy kuchni

1. Wszyscy pracownicy kuchni posiadaja wymagane badania profilaktyczne. Personel kuchni nie
kontaktuje sie z dzie¢mi lub uczniami ani personelem majgcym kontakt z dzie¢mi lub uczniami.

2. Przed kazdorazowym wejSciem do budynku szkoty pracownicy kuchni dezynfekuja rece ptynem
do dezynfekcji.

3. Przed rozpoczeciem pracy pracownicy kuchni zaktadajg ubrania ochronne (fartuchy z dtugim
rekawem).

4. Pracownicy kuchni przestrzegaja zasad szczegolnej ostroznos$ci podczas przygotowania positkow:
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a) uzywaja srodkéw ochrony osobistej, w tym rekawiczek, maseczek ochronnych (ewentualnie
przytbic),

b) myja i dezynfekujq stanowiska pracy, sprzet kuchenny i naczynia stotowe,

c) positki przygotowuja na stanowiskach w kuchni z zachowaniem minimum 1,5 m odlegtosci
miedzy stanowiskami,

d) przygotowuja positki zgodnie z obowigzujacymi normami zywieniowymi dla dzieci w wieku
przedszkolnym i szkolnym,

e) przechowujg probki kazdego positku w ustalony sposéb wskazany w instrukcji HACCP i
sanepidu.

Pracownicy kuchni wydajacy positki z kuchni ponoszg odpowiedzialno$¢ za to, by positki nie

ulegty zanieczyszczeniu.

Wydawane positki sa poporcjowane.

Pracownicy kuchni ustawiajg talerze z porcjami na wézkach kelnerskich.

Wézki kelnerskie z jedzeniem dla dzieci i uczniéw przejmuje wyznaczony personel obstugi.

Przed wydaniem positkow pracownicy kuchni sprawdzaja stan naczyn, w ktérych wydaja positki.

Naczynia te s3g wcze$niej wyparzone w zmywarce w temperaturze min. 60°C z dodatkiem

detergentu.

. Powierzchnie blatow, poreczy, wézki Kkelnerskie oraz posadzki w pomieszczeniu bloku

zywieniowego sg czyszczone kazdorazowo przed wydaniem positku dla dzieci i uczniow.

Inne dodatki sg wydawane przez obstuge. Na stotéwce nie obowigzuje samoobstuga.

Pracownicy kuchni wydajg positki w ustalonych godzinach: zgodnie z zatgcznikiem:
Harmonogram wydawania positkow.

Pracownicy obstugi - wozne oddzialowe

Pracownicy obstugi ponosza odpowiedzialno$¢ za czystoS¢ i bezpieczenstwo przygotowania sal

(pomieszczen), w ktérych dzieci lub uczniowie spozywaja positki.

Przed wejsciem do strefy bloku zywieniowego - miejsca odbioru positkow, pracownicy obstugi

zobowigzani sg do zatozenia biatego fartucha ochronnego oraz rekawic jednorazowych

ochronnych, a takze maseczek ochronnych jednorazowych.

Przed podaniem positku pracownicy obstugi zobowigzani sa:

a) my¢ i dezynfekowac stoty, przy ktérych dzieci i uczniowie spozywajg positki, oraz wozki
kelnerskie, na ktérych bedg przewozi¢ positki dla dzieci i uczniéw przed kazdym positkiem,

b) my¢ powierzchnie posadzki w obrebie stotéw, przy ktérych dzieci i uczniowie spozywajg
positek,

c) czysci¢ i dezynfekowac srodkiem do dezynfekcji powierzchnie dotykowe: blaty, stoty i porecze
krzeset, na ktorych siedza dzieci i uczniowie, przed kazdym podaniem positku.

Pracownicy obstugi zobowigzani sa przestrzega¢ zasad szczegblnej ostroznoSci podczas

korzystania z ptynéw dezynfekujacych do czyszczenia powierzchni i sprzetéw.

Przed odbiorem positkow pracownicy obstugi:

a) dezynfekuja rece ptynem do dezynfekcji,

b) zaktadajg ubrania ochronne (biate fartuchy z dtugimi rekawami).

Przy odbiorze positkbw z wyznaczonego miejsca bloku zywieniowego pracownicy obstugi

zobowigzani s3:

a) przemiescic¢ sie z wdzkiem kelnerskim do stoléw na stotowce, w ktdrej dzieci i uczniowie
spozywaja positki,

b) roztozy¢ positki dla dzieci i uczniéw na uprzednio przygotowanych stotach o tatwej
zmywalnosci.

Po opuszczeniu pomieszczenia przez dzieci i uczniéw, woZna wietrzy pomieszczenie, sprzata,

myje i dezynfekuje sale po positku.
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Pracownicy obstugi zbierajg resztki pokarmow z talerzy i wyrzucaja do kontenera stojacego na
zewnatrz budynku z zachowaniem $rodkéw ostroznos$ci (w fartuchach ochronnych i rekawicach
jednorazowych).

Pracownicy obstugi czyszcza stoty, krzesta i myjg oraz dezynfekuja podtoge w obrebie stotéw i
powierzchnie dotykowe: blaty, stoty i porecze krzesel, na ktérych siedza dzieci i uczniowie, po
kazdym positku.

Nauczyciele poszczegélnych klas sprawujg opieke nad dzie¢mi i uczniami podczas positkow.
Przed podaniem positku nauczyciele s3 zobowigzani przygotowaé dzieci i uczniéw do ich
spozywania, tj. dopilnowac¢ mycia rak przed kazdym positkiem.

Nauczyciele dbajg o przestrzeganie zasad higieny podczas spozywana positku przez dzieci i
uczniéow.

W czasie spozywania positkbw w stotéwce moga przebywac tylko dzieci i uczniowie i obstuga
szkoty przydzielona do okreslonego oddziatu.

Sposdb prezentacji procedury

1.
2.

3.
4,

Umieszczenie tresci dokumentu na stronie internetowej szkoty.

Zapoznanie rodzicéw/opiekunéw z obowigzujaca w szkole procedura poprzez przekazanie jej
tresci z wykorzystaniem $srodkéw zdalnej komunikacji.

Udostepnienie dokumentu na tablicy ogtoszen w szkole.

Zapoznanie wszystKich pracownikéw szkoty z tre$cig procedury.

Tryb dokonania zmian w procedurze

Wszelkich zmian w opracowanych procedurach moze dokona¢ z wtasnej inicjatywy lub na wniosek
rady pedagogicznej dyrektor szkolty. Wnioskodawcg zmian moze by¢ réwniez rada rodzicow.

Proponowane zmiany nie mogg by¢ sprzeczne z prawem.

Zasady wchodza w zycie z dniem: 1 wrze$nia 2020 .
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