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ÚLOHY NA SAMOŠTÚDIUM I. HA
03. 11. 2020- 05. 11. 2029
TECHNOLÓGIA PRÍPRAVY POKRMOV-TEÓRIA

 ZELENINA 
Charakteristické vlastnosti druhov zeleniny z hľadiska technologického spracovania- TPP1/str. 30
1. Charakterizujte pojem zelenina
2. Popíšte rozdelenie zeleniny
3. Popíšte skladovanie a konzervovanie zeleniny
Príprava zeleniny a základné spôsoby tepelnej úpravy- TPP1/str. 31, 32
1. Popíšte prípravu surovej zeleniny
2. Popíšte prípravu varenej zeleniny
3. Popíšte prípravu dusenej zeleniny
4. Popíšte prípravu vyprážanej zeleniny
5. Popíšte prípravu gratinovanejzeleniny
6. Popíšte bežné zeleninové pokrmy
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